
みなさん、お元気ですか？

前回「ブデチゲ」がとても好評だったので、今回はメニューを変えて

「トッポッキ」パーティーを開催しました！！！

みんなの大好きなトッポッキ♪　他にもたくさんの韓国のごちそうが並んで、

ここが日本だということを忘れそう～～＾＾ では当日の様子をちょっとだけお見せします・・・

これがトッポッキの材料です。
　　　このままでも美味しそう！？
どんな味になるのか、楽しみ～♪♪♪
　　　・・・あれ？　もちは・・・？

①

もちは水につけておくんです～

　まだ何も出来上がってないのに、

　　　　　　　みんな楽しそう（笑）

②

牛肉はオリーブ油で炒めました。
これが美味しくできる
　　　　　シナブロ流のコツ！！

③

用意しておいた“양념”と一緒に

　　　　　おもちがやわらかくなるまで炒めま～す！

④

出来上がり♪♪

　　　　　　ちなみに「김밥」も作っちゃいました～

⑤

トッポッキパーティー　in　シナブロトッポッキパーティー　in　シナブロ



できあがりを写真にとっておかないと♪
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　みんなでカシャッ＾＾

味をチェック！　おぉ！！これはウマい！！！

さあ、わたしたちも作ってみよう！！

　　　　　　　　うまくできるかな？？

わぁ～　わたしにもできた♪


